
Аннотация к программе по технологии 5-6 класс 

 

Рабочая программа по учебному  предмету  «Технология»  разработана на основе: 

 

Примерной основной образовательной программы МОБУ «ООШ с.Любитовка» основного 

общего образования  (ПООП  ООО  2015  г.)  и  требований,  представленных в Федеральном 

государственном образовательном стандарте основного общего образования (ФГОС ООО 2010 

г.). 

Федеральным законом от 29 декабря 2012 года N 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»; 

Федеральным государственным стандартом основного общего образования, утверждённым приказом  

Министерства образования и науки РФ от 17 декабря 2010 года № 1897 «Об утверждении 

федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования» с 

изменениями, утвержденными приказом Минобрнауки России от 29.12.2014 №1644. 

Рабочая программа разработана с учетом: 

Приказа Министерства образования и науки РФ от 31.03.2014 г. №253 "Об утверждении федерального 

перечня учебников, рекомендуемых к использованию при реализации имеющих государственную 

аккредитацию образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего 

образования". 

Приказа Минобрнауки России от 21 апреля 2016 года № 459 «О внесении изменений в федеральный 

перечень учебников, рекомендованных к использованию при реализации имеющих государственную 

аккредитацию образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего 

образования, утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 

31 марта 2014 г. № 253» 

Санитарно-эпидемиологическим требованиям к условиям и организации обучения в 

общеобразовательных организациях, утвержденных постановлением Главного государственного 

санитарного врача РФ от 29.12.2010г. №189. 

Целями изучения учебного предмета «Технология 5-8 классы» в системе основного общего 

образования являются: 

· формирование представлений о сущности современных материальных, 
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информационных и гуманитарных технологий и перспектив их разви- тия; 

· обеспечение понимания обучающимися роли техники и технологий для 

прогрессивного развития общества; 

· формирование целостного представления о техносфере, сущности тех- нологической 

культуры и культуры труда; 

· уяснение социальных и экологических последствий развития техноло- гий 

промышленного и сельскохозяйственного производства, энергети- ки и транспорта; 

· освоение технологического подхода как универсального алгоритма пре- образующей 

и созидательной деятельности; 

· формирование проектно-технологического мышления обучающихся; 

· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятель- ности, решения 

творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, 

обеспечения сохранности продук-  тов труда; 

· овладение средствами и формами графического отображения объек- тов или 

процессов, правилами выполнения графической документа- ции; 

· овладение базовыми приёмами ручного и механизированного труда с использованием 

распространённых инструментов, механизмов и ма- шин, способами управления 

отдельными видами бытовой техники; 

· формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам 

для решения прикладных учебных задач; 

· развитие умений применять технологии представления, преобразова- ния и 

использования информации, оценивать возможности и области применения средств и 

инструментов информационно-коммуникацион- ных технологий (ИКТ) в 

современном производстве или сфере обслу- живания; 

· развитие у учащихся познавательных интересов, технологической гра- мотности, 

критического и креативного мышления, пространственного воображения, 

интеллектуальных, творческих, коммуникативных и ор- ганизаторских способностей; 



· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлён- ности, 

предприимчивости, ответственности за результаты своей дея- тельности, 

уважительного отношения к людям различных профессий   и результатам их труда; 

· формирование представлений о мире профессий, связанных с изучае- мыми технологиями, 

об их востребованности на рынке труда для по- строения образовательных траекторий и 

планов в области профессио- нального самоопределения. 

Программа реализуется из расчёта 2 часа в неделю в 5—7 классах, 

1 час — в 8 классе, за  счёт  вариативной  части  учебного  плана и внеурочной 

деятельности. В программе учтено 25% времени, от- водимого на вариативную часть 

программы, содержание которой формируется участниками образовательных отношений. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Тематическое планирование 

5 класс (68 ч) 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Техники проектирования, констру- 
ирования, моделирования. Логика 
построения и особенности разра- 
ботки отдельных видов проектов: 
технологический проект, бизнес- 
проект (бизнес-план), инженерный 
проект, дизайн-проект, исследова- 
тельский проект, социальный про- 
ект 

2 Проектная деятельность. 
Что такое творчество 

Понимать значимость творче- 
ства в жизни и деятельности 
человека и проекта как фор- мы 
представления результатов 
творчества. Определять осо- 
бенности рекламы новых това- 
ров. Осуществлять самооцен- 
ку интересов и склонностей к 
какому-либо виду деятельности 

Технология в контексте производ- 
ства. Составление программы из- 
учения потребностей 

2 Что такое техносфера. Что 
такое потребительские бла- 
га. Производство потреби- 
тельских благ. Общая ха- 
рактеристика производства 

Осваивать новые понятия: тех- 
носфера и потребительские бла- 
га. Знакомиться с производст- 
вами потребительских благ и их 
характеристиками. 
Различать объекты природы и 
техносферы. 
Собирать и анализировать до- 
полнительную информацию о 
материальных благах. Наблю- 
дать и составлять перечень не- 
обходимых потребительских благ 
для современного человека. Раз- 
делять потребительские блага на 
материальные и нематериальные. 
Различать виды производств 
материальных и нематериальных 
благ. Участвовать в  экскурсии на 
предприятие, производящее 



    

потребительские блага. Про- 
анализировать собственные 
наблюдения и создать  реферат о 
техносфере и производствах 
потребительских благ 

Понятие технологии. История разви- 
тия технологий. Источники развития 
технологий: эволюция потребностей, 
практический опыт, научное знание, 
технологизация научных идей. Тех- 
нологический процесс, его параме- 
тры, сырьё, ресурсы, результат. Тех- 
нология в контексте производства 

3 Что такое технология. Клас- 
сификация производств и 
технологий 

Осознавать роль технологии в 
производстве потребительских 
благ. Знакомиться с видами 
технологий в разных сферах 
производства. Определять, что 
является технологией в той или 
иной созидательной деятель- 
ности. 
Собирать и анализировать до- 
полнительную информацию о 
видах технологий. Участвовать 
в экскурсии на производство и 
делать обзор своих наблюдений 

Технологическая система как сред- 
ство для удовлетворения базовых и 
социальных нужд человека. Из- 
готовление продукта на основе 
технологической документации с 
применением элементарных (не 
требующих регулирования) рабочих 
инструментов (продукт и техноло- 
гия его изготовления – на выбор 
образовательной организации) 

3 Что такое техника. Ин- 
струменты, механизмы и 
технические устройства 

Осознавать и понимать роль 
техники. Знакомиться с разно- 
видностями техники и её клас- 
сификацией. Пользоваться про- 
стыми ручными инструментами. 
Управлять простыми механиз- 
мами и машинами. Составлять 
иллюстрированные проектные 
обзоры техники по отдельным 
отраслям производства 

Материальные технологии. Матери- 
алы, изменившие мир. Технологии в 
сфере быта. Разработка и изго- 
товление материального продукта. 
Изготовление  продукта  на  осно- ве 
технологической  документации с 
применением элементарных (не 

4 Виды материалов. Нату- 
ральные, искусственные и 
синтетические материалы. 
Конструкционные матери- 
алы. Текстильные материа- 
лы. Механические свойства 
конструкционных материа- 

Знакомиться с разновидностя- 
ми производственного сырья и 
материалов. 

Формировать   представление о 
получении различных видов 
сырья и материалов. 

 



 
 

Продолжение 
 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

требующих регулирования) рабочих 
инструментов (продукт и техноло- 
гия его изготовления — на выбор 
образовательной организации) 

 лов. Механические, физи 
ческие и технологические 
свойства тканей из нату- 
ральных волокон. 
Технология механической 
обработки материалов. Гра- 
фическое отображение фор- 
мы предмета 

Знакомиться с понятием «кон- 
струкционные материалы». Фор- 
мировать представление о тех- 
нологии получения конструк- 
ционных материалов, об их 
механических свойствах. Ана- 
лизировать свойства и пред- 
назначение конструкционных и 
текстильных материалов. Вы- 
полнять некоторые операции по 
обработке конструкционных 
материалов. 

Овладевать средствами и фор- 
мами графического отображения 
объектов. Знакомиться с осо- 
бенностями технологий обработ- 
ки текстильных материалов. 

Проводить лабораторные ис- 
следования свойств различных 
материалов. Составлять кол- 
лекции сырья и материалов. 

Осваивать умение читать и 
выполнять технические рисун- 
ки и эскизы деталей. 

Изготавливать простые изде- 
лия из конструкционных мате- 
риалов. 

Выполнять некоторые операции 
по обработке текстильных мате- 
риалов из натуральных волокон 
растительного происхождения с 



    
помощью ручных инструментов, 
приспособлений, машин.Созда- 
вать проекты изделий из тек- 
стильных материалов 

Технологии в сфере быта. Элек- 
троприборы. Бытовая техника и её 
развитие. Способы обработки про- 
дуктов питания и потребительские 
качества пищи. Разработка и изго- 
товление материального продукта. 
Изготовление продукта на основе 
технологической документации с 
применением элементарных (не 
требующих регулирования) рабочих 
инструментов (продукт и техноло- 
гия его изготовления — на выбор 
образовательной организации) 

4 Кулинария. Основы рацио- 
нального питания. Вита- 
мины и их значение в пи- 
тании. Правила санитарии, 
гигиены и безопасности 
труда на кухне. 
Овощи в питании чело- 
века. Технологии механи- 
ческой кулинарной обра- 
ботки овощей. Украшение 
блюд. Фигурная нарезка 
овощей. Технологии тепло- 
вой обработки овощей 

Осваивать новые понятия: ра- 
циональное питание, пищевой 
рацион, режим питания. 
Знакомиться с особенностями 
механической кулинарной об- 
работки овощей и видами их 
нарезки. 
Получать представление об 
основных и вспомогательных 
видах тепловой обработки про- 
дуктов (варка, жарка, тушение, 
запекание, припускание; пассе- 
рование, бланширование). 
Составлять меню, отвечающее 
здоровому образу жизни. Поль- 
зоваться пирамидой питания при 
составлении рациона питания. 

Проводить опыты и анализи- 
ровать способы определения 
качества мытья столовой посуды 
экспресс-методом химического 
анализа. 

Осваивать способы определения 
доброкачественности пищевых 
продуктов органолептическим 
методом и экспресс-методом хи- 
мического анализа. 
Приготавливать и украшать 
блюда из овощей. 
Заготавливать зелень, овощи и 
фрукты с помощью сушки и за- 
мораживания. 

 



 

 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

   Соблюдать правила санитарии 
и гигиены при обработке и хра- 
нении пищевых продуктов 

Производство, преобразование, рас- 
пределение, накопление и передача 
энергии как технология. Использо- 
вание энергии: механической, элек- 
трической, тепловой, гидравличе- 
ской. Машины для преобразования 
энергии. Устройства для накопле- 
ния энергии 

3 Что такое энергия. Виды 
энергии. Накопление ме- 
ханической энергии 

Осваивать новые понятия: ра- 
бота, энергия, виды энергии. 
Получать представление о 
механической  энергии,  мето- дах 
и средствах её получения, 
взаимном преобразовании по- 
тенциальной и кинетической 
энергии, об аккумуляторах ме- 
ханической энергии. 
Знакомиться с применением 
кинетической и потенциальной 
энергии на практике. Прово- 
дить опыты по преобразова- 
нию механической энергии. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию об областях получе- 
ния и применения механиче- 
ской энергии. Знакомиться с 
устройствами, использующими 
кинетическую и потенциаль- 
ную энергию. Изготавливать 
игрушку йо-йо 

Информационные технологии. Со- 
временные информационные тех- 
нологии. Способы представления 
технической и технологической ин- 
формации. Изготовление информа- 

3 Информация. Каналы вос- 
приятия информации че- 
ловеком. Способы матери- 
ального представления и 
записи визуальной инфор- 
мации 

Осознавать и понимать зна- 
чение информации и её видов. 
Усваивать понятия объектив- 
ной и субъективной информа- 
ции. Получать представление 
о зависимости видов информа- 



 
ционного продукта по заданному 
алгоритму 

   
ции от органов чувств. Срав- 
нивать скорость и качество 
восприятия информации раз- 
личными органами чувств. 
Оценивать эффективность вос- 
приятия и усвоения информа- 
ции по разным каналам её по- 
лучения 

Технологии сельского хозяйства. 
Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пи- 
тания 

4 Растения как объект техно- 
логии. Значение культурных 
растений в жизнедеятельно- 
сти человека. Общая харак- 
теристика и классификация 
культурных растений. Ис- 
следования культурных ра- 
стений или опыты с ними 

Осваивать новые понятия: куль- 
турные растения, растениеводст- 
во и агротехнология. Получать 
представление об основных 
агротехнологических приёмах 
выращивания культурных расте- 
ний. Осознавать значение куль- 
турных растений в жизнедеятель- 
ности человека. Знакомиться с 
классификацией культурных ра- 
стений и видами исследований 
культурных растений. 
Проводить описание основных 
агротехнологических приёмов 
выращивания культурных ра- 
стений. Выполнять классифи- 
цирование культурных расте- 
ний по группам. Проводить 
исследования культурных ра- 
стений. 
Выполнять основные агротех- 
нологические приёмы выращи- 
вания культурных растений с 
помощью ручных  орудий  тру- да 
на пришкольном участке. 
Определять полезные свойства 
культурных растений, выращен- 
ных на пришкольном участке 

 



 

 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Технологии сельского хозяйства. 
Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пи- 
тания 

3 Животные и технологии XXI 
века. Животные и 
материальные потребно- 
сти человека. Сельскохо- 
зяйственные животные и 
животноводство. Живот- 
ные — помощники чело- 
века. Животные на службе 
безопасности жизни чело- 
века. Животные для спор- 
та, охоты, цирка и науки 

Получать представление о 
животных как об объектах тех- 
нологий и о классификации 
животных. Определять, в чём 
заключаются потребности чело- 
века, которые удовлетворяют 
животные. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию о животных орга- 
низмах. Описывать примеры 
использования животных на 
службе человеку. Собирать ин- 
формацию и проводить описа- 
ние основных видов сельскохо- 
зяйственных животных своего 
села и соответствующих на- 
правлений животноводства 

Потребности и технологии. По- 
требности. Иерархия потребно- 
стей. Общественные потребности. 
Потребности и цели. Развитие по- 
требностей и развитие технологий. 
Социальные технологии.  Культу-  
ра потребления: выбор продукта/ 
услуги 

3 Человек как объект техно- 
логии. Потребности людей. 
Содержание социальных 
технологий 

Получать представление о 
сущности социальных техноло- 
гий, о человеке как об  объек- те 
социальных технологий, об 
основных свойствах личности 
человека. Выполнять тест по 
оценке свойств личности. Раз- 
бираться в том, как свойства 
личности влияют на поступки 
человека 

  Обобщающая беседа по 
изученному курсу 

 

    



 

6класс (68 ч) 
 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Логика построения  и   особенно- сти 
разработки отдельных видов 
проектов: технологический проект, 
бизнес-проект (бизнес-план), ин- 
женерный проект, дизайн-проект, 
исследовательский проект, социаль- 
ный проект. Разработка  про-ектно- го 
замысла по алгоритму («бытовые 
мелочи»): реализация этапов анали- 
за ситуации, целеполагания, выбо- ра 
системы и принципа действия / 
модификации продукта  (поисковый и 
аналитический этапы проектной 
деятельности). Изготовление мате- 
риального продукта с применением 
элементарных (не требующих регу- 
лирования) и сложных (требующих 
регулирования / настройки) рабочих 
инструментов / технологического 
оборудования (практический этап 
проектной деятельности) 

2 Введение в творческий про- 
ект. Подготовительный этап. 
Конструкторский этап. Тех- 
нологический этап. Этап 
изготовления изделия. За- 
ключительный этап 

Осваивать основные этапы 
проектной деятельности и их 
характеристики. 
Составлять перечень и краткую 
характеристику этапов проекти- 
рования конкретного продукта 
труда 

Виды ресурсов. Способы получе-  ния 
ресурсов. Взаимозаменяемость 
ресурсов. Ограниченность ресур-  сов. 
Условия реализации техноло- 
гического процесса 

2 Труд как основа произ- 
водства. Предметы труда. 
Сырьё как  предмет  тру- да. 
Промышленное сырьё. 
Сельскохозяйственное и 
растительное сырьё. Вто- 
ричное сырьё и полуфабри- 
каты. Энергия как предмет 
труда. Информация как 
предмет труда 

Получать представление о 
труде как основе производства. 
Знакомиться с различными 
видами предметов труда. 
Наблюдать и собирать до- 
полнительную информацию о 
предметах труда. Участвовать  в  
экскурсии.   Выбирать   темы и 
подготавливать рефераты 



 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Технологии получения материалов. 
Алгоритм. Инструкция. Описание 
систем и процессов с помощью блок-
схем. Составление техническо- го 
задания / спецификации задания на 
изготовление продукта, призван- ного 
удовлетворить выявленную, но не 
удовлетворяемую в настоящее 
время потребность ближайшего со- 
циального окружения или его пред- 
ставителей 

3 Основные признаки тех- 
нологии. Технологическая, 
трудовая и производствен- 
ная дисциплина. Техни- 
ческая и технологическая 
документация 

Получать представление об 
основных признаках техноло- 
гии. Осваивать новые понятия: 
технологическая дисциплина; 
техническая и технологическая 
документация. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию о технологической 
документации. Осваивать чте- 
ние графических объектов и со- 
ставление технологических карт 

Технологическая система как сред- 
ство для удовлетворения базовых и 
социальных нужд человека.  Входы и 
выходы технологической системы. 
Порядок действий по сборке кон- 
струкции / механизма. Способы со- 
единения деталей. Технологический 
узел. Понятие модели. Виды движе- 
ния. Кинематические схемы. Сбор- 
ка моделей. Исследование характе- 
ристик конструкций. Составление 
карт простых механизмов, включая 
сборку действующей модели в сре- 
де образовательного конструктора. 
Модификация механизма на основе 
технической документации для по- 
лучения заданных свойств (решения 
задачи) — моделирование с помо- 
щью конструктора или в виртуаль- 
ной среде. Простейшие роботы 

3 Понятие о технической 
системе. Рабочие органы 
технических систем (ма- 
шин). Двигатели техниче- 
ских систем (машин). Ме- 
ханическая    трансмиссия в 
технических системах. 
Электрическая, гидравли- 
ческая и пневматическая 
трансмиссия в технических 
системах 

Получать представление об 
основных конструктивных эле- 
ментах техники. Осваивать 
новое понятие: рабочий орган 
машин. Ознакомиться с раз- 
новидностями рабочих органов 
в зависимости от их назначе- 
ния. Разбираться в видах и 
предназначении двигателей. 
Ознакомиться с устройством и 
назначением ручных электри- 
фицированных инструментов. 
Выполнять упражнения по 
пользованию инструментами 



Материальные технологии. Техно- 
логии в сфере быта. Техническое 
задание. Технические условия. 
Эскизы и чертежи. Изготовление 
продукта на основе технологиче- 
ской документации с применением 
элементарных (не требующих регу- 
лирования) рабочих инструментов 
(продукт и технология его изготов- 
ления — на выбор образовательной 
организации). Планирование (раз- 
работка) материального продукта в 
соответствии с задачей собственной 
деятельности (включая моделиро- 
вание и разработку документации) 
или на основе самостоятельно про- 
ведённых исследований потреби- 
тельских интересов (тематика: дом 
и его содержание, школьное здание 
и его содержание) 

4 Технологии резания. Тех- 
нологии пластического 
формования материалов. 
Основные технологии обра- 
ботки древесных материалов 
ручными инструментами. 
Основные технологии обра- 
ботки металлов и пластмасс 
ручными инструментами. 
Основные технологии меха- 
нической обработки строи- 
тельных материалов ручны- 
ми инструментами. 
Технологии механического 
соединения деталей из дре- 
весных материалов и ме- 
таллов. Технологии соеди- 
нения деталей с помощью 
клея. Технологии соедине- 
ния деталей и элементов 
конструкций из строитель- 
ных материалов. 
Особенности технологий 
соединения деталей из 
текстильных материалов и 
кожи. Технологии влаж- но-
тепловых операций при 
изготовлении изделий из 
ткани и кожи. 
Технологии наклеивания по- 
крытий. Технологии окра- 
шивания и лакирования. 
Технологии нанесения по- 
крытий на детали и кон- 
струкции из строительных 
материалов 

Осваивать разновидности тех- 
нологий механической обработ- 
ки материалов. Анализировать 
свойства материалов, пригод- 
ных к пластическому формова- 
нию. Получать представление 
о многообразии ручных инстру- 
ментов для ручной обработки 
материалов. 
Сформировать представление 
о способах соединения деталей 
из разных материалов. Позна- 
комиться с методами и средст- 
вами отделки изделий. 
Анализировать особенности 
соединения деталей из тек- 
стильных материалов и кожи 
при изготовлении одежды. 
Выполнять практические ра- 
боты по резанию, пластиче- 
скому формованию различных 
материалов при изготовлении  и 
сборке деталей для простых 
изделий из бумаги, картона, 
пластмасс, древесины и древес- 
ных материалов, текстильных 
материалов, чёрных и цветных 
металлов 



 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пи- 
тания. Способы обработки про- 
дуктов питания и потребительские 
качества пищи. Разработка и изго- 
товление материального продукта 

4 Основы рационального 
(здорового) питания. Тех- 
нология производства мо- 
лока и приготовления про- 
дуктов и блюд из него. 
Технология производства 
кисломолочных   продуктов и 
приготовления блюд из них. 
Технология производ- ства 
кулинарных  изделий из круп 
и бобовых культур. 
Технология приготовления 
блюд из круп и бобовых 
культур. Технология произ- 
водства макаронных изде- 
лий и приготовления кули- 
нарных блюд из них 

Получать представление о 
технологии обработки молока, 
получения кисломолочных про- 
дуктов и их переработки. 
Осваивать технологии кули- 
нарной обработки круп, бобо- 
вых и макаронных изделий. 
Определять количество и состав 
продуктов, обеспечивающих су- 
точную потребность человека 
минеральными веществами. 
Исследовать и определять 
доброкачественность молочных 
продуктов органолептическим 
методом и экспресс-методом 
химического анализа. 
Готовить кулинарные  блюда из 
молочных и кисломолочных 
продуктов, из круп, бобовых и 
макаронных изделий 

Производство, преобразование, 
распределение, накопление и пе- 
редача энергии как технология. 
Использование энергии: механи- 
ческой, электрической, тепловой, 
гидравлической. Машины для пре- 
образования энергии. Устройства 
для накопления энергии. Устрой- 
ства для передачи энергии 

3 Что такое тепловая энер- 
гия. Методы и средства 
получения тепловой энер- 
гии. Преобразование те- 
пловой энергии в другие 
виды энергии и работу. 
Передача тепловой энер- 
гии. Аккумулирование те- 
пловой энергии 

Получать представление о те- 
пловой энергии, методах и сред- 
ствах её получения, преобразова- 
нии тепловой энергии в другие 
виды энергии и работу, об акку- 
мулировании тепловой энергии. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию о получении и при- 
менении тепловой энергии. 
Ознакомиться с бытовыми 
техническими средствами по- 
лучения тепловой энергии и их 
испытанием 



Информационные технологии. Со- 
временные информационные тех- 
нологии. Способы представления 
технической и технологической ин- 
формации. Изготовление информа- 
ционного продукта по заданному 
алгоритму 

3 Восприятие информации. 
Кодирование информации 
при передаче сведений. 
Сигналы и знаки при ко- 
дировании информации. 
Символы как средство ко- 
дирования информации 

Осваивать способы отображе- 
ния информации. Получать 
представление о многообра- 
зии знаков, символов, образов, 
пригодных для отображения 
информации. 
Выполнить задания по запи- 
сыванию кратких текстов с 
помощью различных средств 
отображения информации 

Технологии сельского хозяйства. 
Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пи- 
тания 

4 Дикорастущие растения, 
используемые человеком. 
Заготовка сырья дикорасту- 
щих растений. Переработка 
и применение сырья дико- 
растущих растений. Влия- 
ние экологических факто- 
ров на урожайность дико- 
растущих растений. Усло- 
вия и методы сохранения 
природной среды 

Получать представление об 
основных группах используе- 
мых человеком дикорастущих 
растений и о способах их при- 
менения. Знакомиться с осо- 
бенностями технологий сбора, 
заготовки, хранения и перера- 
ботки дикорастущих растений  и 
условиями их произрастания. 
Анализировать влияние эколо- 
гических факторов на урожай- 
ность дикорастущих  растений, 
а также условия и методы со- 
хранения природной среды. 
Осваивать технологии подго- 
товки и закладки сырья дико- 
растущих растений на хране- 
ние. Овладевать основными 
методами переработки сырья 
дикорастущих растений (при 
изготовлении чая, настоев, от- 
варов и др.) 

Технологии сельского хозяйства. 
Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пи- 
тания 

3 Технологии получения жи- 
вотноводческой продукции 
и их основные элементы. 
Содержание животных — 
элемент технологии произ- 

Получать представление о тех- 
нологиях преобразования жи- 
вотных организмов в интересах 
человека и об их основных эле- 
ментах. Подготовить рефераты, 

 



 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

  водства животноводческой 
продукции 

посвя щённые технологии раз- 
ведения домашних животных, 
на примере наблюдений за 
животными своего подсобного 
хозяйства, подсобного хозяй- 
ства друзей, животными зоо- 
парка 

Социальные технологии. Специ- 
фика социальных технологий. Тех- 
нологии работы с общественным 
мнением 

3 Виды социальных техноло- 
гий. Технологии коммуни- 
кации. Структура процесса 
коммуникации 

Анализировать виды социаль- 
ных технологий. Разрабаты- 
вать варианты технологии об- 
щения 

  Обобщающая беседа по 
изученному курсу 

 

7 класс (68 ч) 
 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Логика построения и  особенно-  сти 
разработки отдельных видов 
проектов: технологический проект, 
бизнес-проект (бизнес-план), ин- 
женерный проект, дизайн-проект, 
исследовательский проект, соци- 
альный проект. Способы представ- 
ления технической и технологиче- 
ской информации. Технологическая 
карта. Анализ и синтез как средст- 

2 Создание новых идей при 
помощи метода фокаль- 
ных объектов. Техническая 
документация в проекте. 
Конструкторская докумен- 
тация. Технологическая до- 
кументация в проекте 

Получать представление о ме- 
тоде фокальных объектов при 
создании инновации. Знако- 
миться с видами технической, 
конструкторской и технологи- 
ческой документации. 
Проектировать изделия при по- 
мощи метода фокальных объек- 
тов 



 

ва решения задачи. Техника про- 
ведения морфологического анализа 

   

Автоматизация производства. Про- 
изводственные технологии авто- 
матизированного производства. 
Автоматизированное производство 
на предприятиях нашего региона. 
Функции  специалистов,  занятых на 
производстве. Предприятия ре- 
гиона проживания обучающихся, 
работающие на основе современ- 
ных производственных технологий. 
Автоматизированные производства 
региона проживания обучающихся, 
новые функции рабочих профессий 
в условиях высокотехнологичных 
автоматизированных  производств 
и новые требования к кадрам 

2 Современные средства руч- 
ного труда. Средства труда 
современного производст- 
ва. Агрегаты и производст- 
венные линии 

Получать представление о со- 
временных средствах труда, об 
агрегатах и о производственных 
линиях. 
Наблюдать за средствами труда, 
собирать о них дополнительную 
информацию и подготовить ре- 
ферат по соответствующей теме. 
Участвовать в экскурсии на 
предприятие 

Цикл жизни технологии. Состав- 
ление технологической карты из- 
вестного технологического процес- 
са. Апробация путей оптимизации 
технологического процесса 

3 Культура производства. Тех- 
нологическая культура про- 
изводства. Культура труда 

Осваивать новые понятия: 
культура производства, техно- 
логическая культура и культура 
труда. Делать выводы о необ- 
ходимости применения культу- 
ры труда, культуры производст- 
ва и технологической культуры 
на производстве и в общеобра- 
зовательной организации. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию о технологической 
культуре работника производства 

Конструкции. Основные характери- 
стики конструкций. Простые меха- 
низмы как часть технологических 
систем. Построение модели меха- 
низма, состоящего из 4–5 простых 
механизмов, по кинематической 
схеме 

3 Двигатели. Воздушные дви- 
гатели. Гидравлические дви- 
гатели. Паровые двигатели. 
Тепловые машины внутрен- 
него сгорания.  Реактив- ные 
и ракетные двигатели. 
Электрические двигатели 

Получать представление о 
двигателях и об их видах. 

Ознакомиться с различиями 
конструкций двигателей. Вы- 
полнять работы на станках 



 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Материальные технологии. Техноло- 
гии получения материалов. Разра- 
ботка и изготовление материального 
продукта. Разработка вспомогатель- 
ной технологии. Разработка / опти- 
мизация и введение технологии на 
примере организации действий и 
взаимодействия в быту. Обобщение 
опыта получения продуктов различ- 
ными субъектами, анализ потреби- 
тельских свойств этих продуктов, 
запросов групп их потребителей, ус- 
ловий производства. Оптимизация 
и регламентация технологических 
режимов производства данного про- 
дукта. Пилотное применение тех- 
нологии на основе разработанных 
регламентов. Обзор ведущих техно- 
логий, применяющихся на предпри- 
ятиях региона, рабочих мест и их 
функций. Производство материалов 
на предприятиях региона прожива- 
ния обучающихся 

4 Производство металлов. 
Производство древесных 
материалов. Производство 
синтетических материалов 
и пластмасс. Особенности 
производства искусствен- 
ных волокон в текстиль- 
ном производстве. Свойст- 
ва искусственных волокон. 
Производственные техно- 
логии обработки конструк- 
ционных материалов реза- 
нием. Производственные 
технологии пластического 
формования материалов. 
Физико-химические и тер- 
мические технологии обра- 
ботки материалов 

Получать представление о 
производстве различных мате- 
риалов и об их свойствах. Зна- 
комиться с видами машинной 
обработки конструкционных и 
текстильных материалов, де- 
лать выводы об их сходстве и 
различиях. 
Выполнять практические рабо- 
ты по изготовлению проектных 
изделий на основе обработки 
конструкционных и текстиль- 
ных материалов с помощью 
ручных инструментов, приспо- 
соблений, станков, машин 

Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пита- 
ния. Хранение продовольственных 
и непродовольственных продуктов. 
Способы обработки продуктов пи- 
тания и потребительские качества 
пищи. Разработка и изготовление 
материального продукта 

4 Характеристики основ- 
ных пищевых продуктов, 
используемых в процессе 
приготовления изделий из 
теста. Хлеб и продукты хле- 
бопекарной промышленно- 
сти. Мучные кондитерские 
изделия и тесто для их при- 
готовления. Переработка 

Получать представление о тех- 
нологиях приготовления мучных 
кондитерских изделий и осваи- 
вать их. 
Знакомиться с технологиями 
обработки рыбы, морепродук- 
тов и их кулинарным использо- 
ванием. 



  
рыбного сырья. Пищевая 
ценность рыбы. Механиче- 
ская и тепловая кулинарная 
обработка рыбы. Нерыбные 
пищевые продукты моря. 
Рыбные консервы и пре- 
сервы 

Получать представление, ана- 
лизировать полученную инфор- 
мацию и делать выводы о сход- 
стве и различиях производства 
рыбных консервов и пресервов. 
Осваивать методы определе- 
ния доброкачественности муч- 
ных и рыбных продуктов. 
Готовить кулинарные блюда из 
теста, рыбы и морепродуктов 

Производство, преобразование, рас- 
пределение, накопление и передача 
энергии как технология. Использо- 
вание энергии: механической, элек- 
трической, тепловой, гидравличе- 
ской. Машины для преобразования 
энергии. Устройства для накопления 
энергии. Устройства для передачи 
энергии. Потеря энергии. Последст- 
вия потери  энергии  для  экономики и 
экологии. Пути сокращения потерь 
энергии. Энергетическое обеспече- 
ние нашего дома. Электроприбо- ры. 
Бытовая техника и её развитие. 
Освещение и освещённость, нормы 
освещённости в зависимости от на- 
значения помещения. Отопление и 
тепловые потери. Энергосбережение 
в быту. Электробезопасность в быту 
и экология жилища. Электрическая 
схема. Разработка проекта освеще- 
ния выбранного помещения, вклю- 
чая отбор конкретных приборов, 
составление схемы электропроводки. 
Обоснование проектного решения по 
основаниям соответствия запро- су и 
требованиям к освещённости и 
экономичности. Проект оптимиза- 
ции энергозатрат 

3 Энергия магнитного поля. 
Энергия  электрического 
тока. Энергия электромаг- 
нитного поля 

Получать представление о 
новых понятиях: энергия маг- 
нитного поля, энергия электри- 
ческого тока, энергия электро- 
магнитного поля. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию об областях получе- 
ния и применения магнитной, 
электрической и электромаг- 
нитной энергии. Анализиро- 
вать полученные знания и 
подготовить реферат. Выпол- 
нять опыты 

 



 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Информационные технологии. Со- 
временные информационные тех- 
нологии. Электроника (фотоника). 
Квантовые компьютеры. Развитие 
многофункциональных ИТ-инстру- 
ментов. Способы представления 
технической и технологической 
информации. Изготовление инфор- 
мационного продукта по заданному 
алгоритму 

3 Источники и каналы полу- 
чения информации. Метод 
наблюдения в получении 
новой информации. Техни- 
ческие средства проведения 
наблюдений. Опыты или 
эксперименты для получе- 
ния новой информации 

Знакомиться,  анализировать и 
осваивать технологии полу- 
чения информации, методы и 
средства наблюдений. Прово- 
дить исследования о методах и 
средствах наблюдений за реаль- 
ными процессами и формиро- 
вать представление о них 

Технологии сельского хозяйства. 
Автоматизация производства. Про- 
изводство продуктов питания на 
предприятиях региона проживания 
обучающихся 

4 Грибы. Их значение в при- 
роде и жизни человека. Ха- 
рактеристика искусственно 
выращиваемых съедобных 
грибов. Требования к сре- 
де и условиям выращива- 
ния культивируемых гри- 
бов. Технологии ухода за 
грибницами и получение 
урожая шампиньонов и 
вёшенок. Безопасные тех- 
нологии сбора и заготовки 
грибов 

Ознакомиться с особенностя- 
ми  строения   одноклеточных и 
многоклеточных грибов, с 
использованием одноклеточ- 
ных и  многоклеточных  грибов в  
технологических   процессах и 
технологиях, с технологиями 
искусственного выращивания 
грибов. Усваивать особенности 
внешнего строения съедобных 
и ядовитых грибов. Осваивать 
безопасные технологии сбора 
грибов. Собирать дополнитель- 
ную информацию о технологи- 
ях заготовки и хранения грибов 

Технологии сельского хозяйства. 
Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пи- 
тания. Производство продуктов 
питания на предприятиях региона 
проживания обучающихся 

3 Корма для животных. Со- 
став кормов и их питатель- 
ность. Составление рацио- 
нов кормления. Подготовка 
кормов к скармливанию и 
раздача их животным 

Получать представление о 
содержании животных как эле- 
менте технологии преобразова- 
ния животных организмов в ин- 
тересах человека. Знакомиться 
с технологиями составления ра- 



   
ционов кормления различных 
животных и правилами раздачи 
кормов 

Социальные технологии. Соци- 
альные сети как технология. Тех- 
нологии сферы услуг. Способы 
выявления потребностей. Методы 
принятия решения. Анализ альтер- 
нативных ресурсов. Составление 
программы изучения потребностей 

3 Назначение социологиче- 
ских исследований. Тех- 
нология опроса: анкетиро- 
вание. Технология опроса: 
интервью 

Осваивать методы и средства 
применения социальных техно- 
логий для получения информа- 
ции. 
Составлять вопросники, анке- 
ты и тесты для учебных пред- 
метов. Проводить анкетирова- 
ние и обработку результатов 

  Обобщающая беседа по 
изученному курсу 

 

 
 

8 (8+) класс (34/68 ч) 
 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

Логика построения и  особенно-  сти 
разработки отдельных видов 
проектов: технологический проект, 
бизнес-проект (бизнес-план), ин- 
женерный проект, дизайн-проект, 
исследовательский проект, соци- 
альный проект. Моделирование. 
Функции моделей. Использование 
моделей в процессе проектиро- 
вания технологической системы. 
Проектирование и конструирова- 
ние моделей по известному прото- 
типу. Испытания, анализ, вариан- ты 
модернизации. Модернизация 

2 Дизайн в процессе проек- 
тирования продукта труда. 
Методы дизайнерской де- 
ятельности. Метод мозго- 
вого штурма при создании 
инноваций 

Знакомиться с возможностями 
дизайна продукта труда. Ос- 
ваивать методы творчества в 
проектной деятельности. 
Участвовать в деловой игре 
«Мозговой штурм». Разрабаты- 
вать конструкции изделий на 
основе морфологического ана- 
лиза 



 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

продукта. Разработка  конструкций 
в заданной ситуации: нахождение 
вариантов, отбор решений, проек- 
тирование и конструирование, ис- 
пытания, анализ, способы модер- 
низации, альтернативные решения. 
Техники проектирования, констру- 
ирования, моделирования. Опыт 
проектирования, конструирования, 
моделирования. Логика проекти- 
рования технологической системы. 
Модернизация изделия и создание 
нового изделия как виды проекти- 
рования технологической системы. 
Порядок действий по проектиро- 
ванию конструкции / механизма, 
удовлетворяющей(-го) заданным 
условиям 

   

Управление в современном произ- 
водстве. Роль метрологии в совре- 
менном производстве. Инноваци- 
онные предприятия 

2 Продукт труда. Стандар- ты 
производства продуктов 
труда. Эталоны контроля 
качества продуктов труда. 
Измерительные    приборы и 
контроль стандартизиро- 
ванных характеристик про- 
дуктов труда 

Получать представление о 
продуктах труда и необходимо- 
сти использования стандартов 
для их производства. 
Усваивать знания о влиянии 
частоты проведения контроль- 
ных измерений с помощью раз- 
личных инструментов и этало- 
нов на качество продуктов труда. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию о современных из- 
мерительных приборах, их отли- 
чиях от ранее существовавших 
моделей. Участвовать в экскур- 
сии на промышленное предпри- 



   
ятие. Подготовить реферат о 
качестве современных продуктов 
труда разных производств 

Материальные технологии, инфор- 
мационные технологии, социальные 
технологии. Производственные тех- 
нологии. Промышленные техноло- 
гии. Технологии сельского хозяйст- 
ва. Технологии возведения, ремонта 
и содержания зданий и сооружений. 
Производственные технологии ав- 
томатизированного производства. 
Биотехнологии. Экология жилья. 
Технологии содержания жилья. Вза- 
имодействие со службами ЖКХ 

3 Классификация технологий. 
Технологии материально- 
го производства. Техноло- 
гии сельскохозяйственного 
производства и земледелия. 
Классификация информа- 
ционных технологий 

Получать более полное пред- 
ставление о различных видах 
технологий разных производств. 
Собирать дополнительную ин- 
формацию о видах отраслевых 
технологий 

Управление в технологических си- 
стемах. Обратная связь. Развитие 
технологических систем и последо- 
вательная передача функций управ- 
ления и контроля от человека тех- 
нологической системе. 
Конструирование простых систем с 
обратной связью на основе техни- 
ческих конструкторов. Простейшие 
роботы 

3 Органы управления техно- 
логическими машинами. 
Системы управления. Ав- 
томатическое управление 
устройствами и машинами. 
Основные элементы ав- 
томатики. Автоматизация 
производства 

Получать представление об 
органах управления техникой, о 
системе управления, об особен- 
ностях автоматизированной тех- 
ники, автоматических устройств 
и машин, станков с ЧПУ. 
Знакомиться с конструкцией и 
принципами работы устройств 
и систем управления техни- 
кой, автоматических устройств 
бытовой техники. Выполнять 
сборку простых автоматических 
устройств из деталей специаль- 
ного конструктора 

Современные материалы: много- 
функциональные материалы, возоб- 
новляемые материалы (биоматериа- 
лы), пластики и керамика как альтер- 
натива металлам, новые перспективы 
применения металлов, пористые 
металлы. Технологии получения и 

4 Плавление материалов и 
отливка изделий. Пайка 
металлов. Сварка матери- 
алов. Закалка материалов. 
Электроискровая обработка 
материалов. Электрохими- 
ческая обработка металлов. 

Получать представление о 
технологиях термической об- 
работки материалов, плавления 
материалов, литье, закалке, 
пайке, сварке. 
Выполнять практические ра- 
боты по изготовлению про- 

 



 
Продолжение 

 

Темы, входящие в разделы 
примерной программы 

Кол-во 
занятий 

Тематическое 
планирование 

Характеристика видов 
деятельности учащихся 

обработки материалов с заданными 
свойствами (закалка, сплавы, обра- 
ботка поверхности (бомбардировка  и 
т. п.), порошковая металлургия, 
композитные материалы,  техноло- гии 
синтеза. Разработка  и  созда- ние 
изделия средствами учебного станка, 
управляемого программой 
компьютерного трёхмерного проек- 
тирования. Разработка и изготовле- 
ние материального продукта. Апро- 
бация полученного материального 
продукта. Модернизация материаль- 
ного продукта 

 Ультразвуковая обработка 
материалов. Лучевые методы 
обработки материалов. Осо- 
бенности технологий обра- 
ботки жидкостей и газов 

ектных изделий посредством 
технологий плавления и литья 
(новогодние свечи из парафина 
или воска) и др. 

Современные промышленные тех- 
нологии получения продуктов пи- 
тания. Способы обработки про- 
дуктов питания и потребительские 
качества пищи. Разработка и изго- 
товление материального продукта 

4 Мясо птицы. Мясо живот- 
ных 

Знакомиться с видами птиц и 
животных, мясо которых ис- 
пользуется в кулинарии. Ос- 
ваивать правила механической 
кулинарной обработки мяса 
птиц и животных. Получать 
представление о влиянии на 
здоровье человека полезных ве- 
ществ, содержащихся в мясе птиц 
и животных. Осваивать орга- 
нолептический способ оценки 
качества мяса птиц и животных 

Производство, преобразование, рас- 
пределение, накопление и передача 
энергии как технология. Использо- 
вание энергии: механической, элек- 
трической, тепловой, гидравличес- 

3 Выделение энергии при 
химических реакциях. Хи- 
мическая обработка мате- 
риалов и получение новых 
веществ 

Знакомиться с новым поняти- 
ем: химическая энергия. По- 
лучать представление о пре- 
вращении химической  энергии в 
тепловую: выделение тепла, 
поглощение тепла. Собирать 



кой. Машины для преобразования 
энергии. Устройства для накопления 
энергии. Устройства для передачи 
энергии. Потеря энергии. Послед- 
ствия потери энергии для экономи- ки 
и экологической ситуации. Пути 
сокращения потерь энергии. Про- 
изводство и потребление энергии в 
регионе проживания обучающихся, 
профессии в сфере энергетики 

  
дополнительную   информацию об 
областях получения и при- 
менения химической энергии, 
анализировать полученные 
сведения. Подготовить реферат 

Информационные технологии. Со- 
временные информационные тех- 
нологии. Способы представления 
технической и технологической ин- 
формации. Изготовление информа- 
ционного продукта по заданному 
алгоритму 

3 Материальные формы пред- 
ставления информации для 
хранения. Средства записи 
информации. Современные 
технологии записи и хране- 
ния информации 

Ознакомиться с формами хра- 
нения информации. Получать 
представление о характери- 
стиках средств записи и хране- 
ния информации и анализи- 
ровать полученные сведения. 
Анализировать представление 
о компьютере как средстве по- 
лучения, обработки и записи 
информации. 
Подготовить и снять фильм о 
своём классе с применением 
различных технологий записи и 
хранения информации 

Технологии сельского хозяйства. 
Автоматизация производства. Био- 
технологии. Генная инженерия как 
технология ликвидации нежела- 
тельных наследуемых признаков. 
Создание генетических тестов. 
Создание органов и организмов с 
искусственной генетической про- 
граммой 

4 Микроорганизмы, их стро- 
ение и значение для чело- 
века. Бактерии и вирусы в 
биотехнологиях. Культиви- 
рование одноклеточных зе- 
лёных водорослей. Исполь- 
зование одноклеточных 
грибов в биотехнологиях 

Получать представление об 
особенностях строения микро- 
организмов (бактерий, вирусов, 
одноклеточных водорослей и 
одноклеточных грибов). Полу- 
чать информацию об исполь- 
зовании микроорганизмов в 
биотехнологических  процессах и 
биотехнологиях. Узнавать 
технологии искусственного вы- 
ращивания одноклеточных зелё- 
ных водорослей. Собирать до- 
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   полнительную информацию об 
использовании кисломолочных 
бактерий для получения кисло- 
молочной продукции (творога, 
кефира и др.) 

Технологии сельского хозяйства. 
Автоматизация производства. Био- 
технологии. Генная инженерия как 
технология ликвидации нежела- 
тельных наследуемых признаков. 
Создание генетических тестов. 
Создание органов и организмов с 
искусственной генетической про- 
граммой 

3 Получение продукции жи- 
вотноводства. Разведение 
животных, их породы и 
продуктивность 

Узнавать о получении продук- 
ции животноводства в птицевод- 
стве, овцеводстве, скотоводстве. 
Ознакомиться с необходимо- 
стью  постоянного   обновления и 
пополнения стада. Усвоить 
представление об основных 
качествах сельскохозяйственных 
животных: породе, продуктив- 
ности, хозяйственно полезных 
признаках, экстерьере. Анали- 
зировать правила разведения 
животных с учётом того, что все 
породы животных были созда- ны 
и совершенствуются путём 
отбора и подбора. Выполнять 
практические работы по озна- 
комлению с породами животных 
(кошек, собак и др.) и оценке их 
экстерьера 

Реклама. Принципы организации 
рекламы. Способы воздействия 
рекламы на потребителя и его по- 
требности. Трансферт технологий. 

3 Основные категории ры- 
ночной экономики. Что 
такое рынок. Маркетинг 
как технология управления 
рынком. Методы стиму- 

Получать представление о 
рынке и рыночной экономике, 
методах и средствах стимулиро- 
вания сбыта. Осваивать харак- 
теристики и особенности мар- 



 

Способы   продвижения    продук- та 
на рынке. Сегментация рынка. 
Позиционирование продукта. Мар- 
кетинговый план. Моделирование 
процесса управления в социаль- 
ной системе (на примере элемента 
школьной жизни). Система про- 
фильного обучения: права, обязан- 
ности и возможности. Предпро- 
фессиональные пробы в реальных 
и / или модельных условиях, даю- 
щие представление о деятельности 
в определённой сфере. Опыт при- 
нятия ответственного решения при 
выборе краткосрочного курса 

  

лирования сбыта. Методы 
исследования рынка 

 
кетинга. Ознакомиться с поня- 
тиями: потребительная стоимость и 
цена товара, деньги. Получать 
представление о качестве и ха- 
рактеристиках рекламы. Под- 
готовить рекламу изделия или 
услуги в виде творческого про- екта 

  Обобщающая беседа по 
изученному курсу 

 



 



 


